
B I OT E C H  D E N TA L

L I F E

LE CENTRE VAL DE LOIRE

LIVRAISON

JEUDI 15 MAI
Craponne - Monge - Gandonne

PANIER POUR

4 à 6
Personnes

DA N S  VOT R E  PA N I E R  :

TARIF

20 EUROS
Possibil ité de commander

plusieurs plateaux

L’OLIVET AU FOIN
Un fromage de vache très crémeux
(type Coulommiers) parsemé de foin.

LE GOUDA TOURANGEAU
Oui, oui, un Gouda de vache produit en 
Touraine, fermier et au lait cru. Sa texture est 
souple, son goût bien fruité.

LE VALENÇAY AOP
Un fromage de chèvre iconique de la Région.
Il est cendré et présente une pate ferme 
blanc ivoire.

LE CROTTIN DE CHAVIGNOL AOP
Autre fromage de chèvre célèbre... Nous vous 
en mettons 2 : Un demi-sec et un autre plus 
affiné, bleuté.

P O U R  C O M M A N D E R L I V R A I S O N

Envoyez un mail avant mercredi 14 mai 
19h00 à :
severine@fromageriedelhorloge.com 

L’encaissement peut se faire par
chèque, en CB, en espèces, ou en tickets/
carte restaurant (dans la limite de 25€ ). 

Merci de préciser dans votre commande
quel sera le lieu de livraison, ainsi que le 
mode de règlement.

PA N I E R  D E  F R O M A G E S

La livraison des « Paniers Découverte »
se fera sur les trois sites :
 
BIOTECH DENTAL : aux Allées de Craponne,
le jeudi 15 mai vers 15h30

GANDONNE : sur le site Gandonne, 
le jeudi 15 mai vers 15h45
 
SMILERS : sur le site Gaspard Monge,
le jeudi 15 mai vers 16h00

M A I


